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Du beni;ﬁgsr: Zutaten:
e 1 Riihrschiissel e 250gMehl
e Riihrloffel e 200 Puderzucker
e Messbecher e 1 Pkg. Vanillezucker
e Mixer e 100 g geriebene Walntisse
e Kiichenwaage e 3 Eier Grofie M
e Kasten- oder Kranzform zum  1TL Backp.ul\{er
Backen e 125ml Speisedl
e Gemiisereibe e 250 g geriebener Speisekiirbis
e Messer ® etwas Zimt

e Brettchen

Zubere'r[’un.q

1. Vorbereitung:
o Backe bei 180°
¢ Du musst den Backofen auf 180° Heifdluft ca. 50
vorheizen. Minuten den Kuchen.
o Kiirbis schélen und fein raspeln
und die Backform befetten und
bemehlen.

5. Anrichten:
2. Riihren:
e Stiitze den Kuchen aus der Form
o Entweder mit Puderzucker
bestreuen, oder
mit Schokoglasur iiberziehen.

e Zucker, Eier, Vanillezucker und Ol
sehr schaumig rithren.

3. Restliche Zutaten dazugeben:

e Driick den Kiirbis aus und gebe .
ihm der Eimasse zu. Guten Appetit!
e Mehl, Niisse, Backpulver und
Gewlirze darunter mischen.
e Verriithren und in die Backform
fullen.

4. Backen:



